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Norme CEE-ONU
CARCASSESET DECOUPESDE VIANDE OVINE

CARCASSE 4500 (agneau - 4500 / mouton - 4600 / agneau gris- 4620/ bélier - 4621)

Comprend toutes les parties de la muscul ature et de |'ossature du squelette, jusqu'a et
y comprisletarse et le carpe, toutes les vertebres cervicales et jusqu'a cing vertébres
coccygiennes. Les mamelles, ou encore les testicules, pénis et mamelles, ou le grastesticulaire
sont enlevés.

MORCEAUX DE CARCASSE : Les carcasses découpées en plus de 2 (deux) morceaux
seront désignées par |'appellation morceaux de carcasse. Toutes les découpes principal es doivent
étre laissées en place al'exception du filet.

Pointsa préciser :

Nombre de morceaux requis;

Filet enlevé;

Rognons : laissés en place ou enleveés,

Gras de rognon et graisse du canal : laissés en place ou partiellement enleves;
Diaphragme : enlevé ou laissé en place;

Queue : point d'ablation;

Fourchette de poids;

Etat d'engrai ssement;

Tendon du collier en place/enlevé;

Gras dur enlevé;

Partie inférieure du jarret avant (métacarpe) laissée en place.

CARCASSE D'AGNEAU AVEC PATTES REPL I EES 4505

Préparée a partir d'une carcasse entiére (4500) avec les pattes repliées ou placées dans
la cage thoracique.

Pointsa préciser :

Diaphragme : laissé en place ou enlevé;

Rognons : laissés en place ou enlevés;

Gras de rognon et graisse du canal : laissés en place ou enlevés,
Collier : laisse en place ou enlevé;

Jarret avant : laissé en place ou enlevé;

Breast and Flap (Poitrine) : laissés en place ou enlevés;

Queue : laissee en place ou enlevése;

Fourchette de poids;

Etat d'engrai ssement;

Tendon du collier en place/enlevé.
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COFFRE 4720

Le coffre est préparé a partir d'une carcasse par une coupe en ligne droite traversant la
6eme vertebre lombaire pour dégager simplement le bout de I'ilion jusgu'ala partie ventrale
du flanchet.

OPTION :
COFFRE AVEC SELLE 4721

Le coffre avec selle est préparé a partir d'une carcasse par une coupe en ligne droite
opérée a l'extrémité de la symphyse pubienne a travers |'articul ation coxo-fémorale.

Pointsa préciser :

o Diaphragme laissé en place;
o Rognons laissés en place;
o Gras de rognon laisse en place.

PISTOLA HINDQUARTER PAIR (quartier arriére coupe Pistola) 4957

Le quartier arriére coupe Pistola est préparé a partir d'une carcasse par enléevement de la
poitrine (breast and flap) et du flanchet au moyen d'une coupe en ligne droite qui vade la
jonction de la 1éere c6te et du sternum au diaphragme, ala 11eme cote, puis atravers le flanchet
jusqu'au ganglion lymphatique inguinal superficiel. Le collier est enlevé par une coupe en ligne
droite parallele al'extrémité de la 1ére cote et traversant lajonction de la 7eme vertebre cervicale
et de la 1ére vertebre thoracique.

Préciser le nombre de cotes (extrémités) alaisser et la distance a parer a partir du bord
ventral.

Pointsa préciser :

o Nombre de cotes requis,
o Gras de rognon laisse en place ou enlevé;
o Cartilage de I'omoplate laissé en place ou enlevé.

SADDLE SET 4900

Le saddle set est préparé a partir d'un quartier arriére coupe Pistola par enlévement de la
culotte (Ilegs chump on) au moyen d'une coupe traversant |a 6eme vertebre lombaire a l'extrémité
de I'ilium et continuant jusqu'a la partie ventrale du flanchet. L'extrémité des cotes est dénudée
sur une certaine distance (spécifiée) a partir du bord ventral.
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Pointsa préciser :

Spécifier : nombre de cbtesrequis;

Spécifier : extrémités des cotes dénudées (par exemple de la5éme ala 9eme céte);
Gras de rognon laisse en place ou enlevé;

Cartilage de I'omoplate laisse en place ou enlevé.

HINDQUARTER SADDLE 4955

Le hindquarter saddle est préparé a partir d'une carcasse par enlévement du quartier avant
au moyen d'une coupe en ligne droite qui va de lajonction de la 1ére vertébre lombaire et suit la
courbure de la 13éme cbte ala partie ventrale du flanchet.

Pointsa préciser :

o Gras de rognon laissé en place ou enlevé;
o Flanchet laissé en place ou enlevé.

QUARTIER AVANT 4960 (4961-4 cotes/ 4962-6 cotes)

Le quartier avant est préparé a partir d'une carcasse par enlevement du quartier arriereala
cote spécifiée.

Pointsa préciser :

o Spécifier : nombre de cotesrequis;

o Point de séparation au niveau de la poitrine;

o Spécification facultative : les bouts de poitrine (flaps) sont laissés en place par une coupe
opérée a partir de la cote spécifiée le long de laligne de découpe des cotes secondes
jusqu'aun point latéral ala 13éme céte.

CULOTTE 4816

La culotte est préparée a partir d'une carcasse au moyen d'une coupe en ligne droite a
travers la 6eme vertébre lombaire pour dégager I'extrémité de I'ilium en enlevant le coffre.

Pointsa préciser :

Flanchet laisse en place ou enlevé;

Point d'ablation de la queue;

Graisse du canal laissée en place ou enleveée,

Téte defilet laissée en place ou enlevée;

Extrémité du jarret/tendon laissé en place ou enleve;
Spécifier : niveau de parage du gras superficiel.
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GIGOT ENTIER 4800

Le gigot entier est préparé a partir d'une demi-carcasse par une coupe en ligne droite a
travers la 6éme vertéore lombaire jusgu'a un point proche de I'extrémité de I'ilium ala partie
ventrale du flanchet.

Pointsa préciser :

Flanchet : laissé en place ou enlevé;

Spécifier : niveau de parage du gras superficid;

Queue : point d'ablation;

Graisse du canal : laissée en place, enlevée en partie ou en totalité;
Avec ou sans emboult;

Téte defilet laissée en place/enlevée;

Sacrum : laissé en place ou enleve;

Tendon laissé en place ou enlevé.

GIGOT SANSJARRET 4810

Le gigot sans jarret est préparé a partir d'un gigot entier (4800) par enléevement du jarret a
I'articul ation fémoro-tibiale et une coupe opérée atravers le nerveux (souris ?).

Pointsa préciser :

Flanchet : laissé en place ou enlevé;

Spécifier : niveau de parage de la graisse superficielle;

Queue : point d'ablation;

Graisse du canal : laissée en place ou enlevée en partie ou en totaité;
Téte defilet : laissée en place ou enlevée;

Sacrum : laissé en place ou enlevé;

Nerveux (souris?) : laissé en place ou enleve.

GIGOT RACCOURCI 4820

Le gigot raccourci est préparé a partir d'un gigot entier (4800) par enlevement de laselle
au moyen d'une coupe opérée a environ 12 mm de |'articulation coxo-fémorale (acétabule) et
aangledroit atraversle muscle.

Pointsa préciser :

Queue : point d'ablation

Sacrum : laissé en place ou enlevé

Spécifier : niveau de parage du gras superficiel

Graisse du canal : laissée en place ou enlevée en partie ou en totalité
Jarret : avec ou sans embout

Spécifier : ligne de découpe de la selle par rapport al'acétabule
Tendon : laisse en place ou enlevé.
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LEG - FILLET END (c6té-cote filet) 4822

LeLeg - Fillet End est préparé a partir d'un gigot raccourci (4820) par enlévement
de la partie médiane au moyen d'une coupe en ligne droite opérée a environ 10 mm du bout
(coté ventral) de la partie exposée de l'os iliaque et paralldle alaligne d'enlevement de lasdlle.

Pointsa préciser :

o Point d'ablation de la queue
o Sacrum : laissé en place ou enlevé
o Spécifier : niveau de parage du gras superficiel.

LEG - SHANK END (gigot cotéjarret) 4823

Le Leg - Shank End, qui est préparé a partir d'un gigot raccourci (4820) par enlévement
du bout du filet (4822), correspond ala partie caudale du gigot alaquelle le jarret est attache.

Pointsa préciser :

Spécifier : niveau de parage du gras superficiel
Jarret : avec ou sans embout

Tendon : laissé en place ou enlevé

Spécifier : distance a partir del'os iliaque.

GIGOT RACCOURCI SANSJARRET 4830

Préparé a partir d'un gigot raccourci (4820) par enlévement du tibia al'articulation
fémoro-tibiale et une coupe opérée atraversle nerveux (souris).

Pointsa préciser :

Point d'ablation de la queue

Sacrum : laissé en place ou enlevé

Spécifier : ligne de découpe de la selle par rapport al'acétabule
Spécifier : niveau de parage du gras superficiel

Rotule laissée en place ou enlevée.

LEG - FEMUR BONE 4802

Le Leg - Femur Bone (jarret en partie désossé enlevé) est préparé a partir d'un gigot entier,
0s du coxal retiré (4801) par enlévement du tibia al'articulation fémoro-tibiale. Le flanchet
et la graisse avoisinante sont enlevés.

Pointsa préciser :
o Spécifier : niveau de parage du gras superficiel

o Rotule : laissée en place ou enlevée
o Nerveux (souris) : laissé en place ou enlevé.
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LEG - FEMUR BONE - CHUMP OFF 4806

Le Leg - Femur Bone - Chump Off est préparé a partir d'un Leg - Femur Bone (4802)
par enlévement de la selle au moyen d'une coupe en ligne droite opérée a environ 12 mm de
I'articul ation coxo-fémorale et d'une coupe paraléle al'extrémité (coté cranien) delaselle.

Pointsa préciser :

o Spécifier : niveau de parage du gras superficiel

o Spécifier : ladistance d'enlévement de la selle par rapport al'articulation coxo-fémorale
(acétabule)

o Rotule: enlevée

o Nerveux (souris) : laissé en place ou enleve.

GIGOT ENTIER - OSDU COXAL RETIRE 4801

Le gigot entier - os du coxal retiré est préparé a partir d'un gigot entier (4800)
par enlévement de I'os du coxal. Le flanchet et la graisse avoisinante sont enlevés.

Pointsa préciser :

Jarret : avec ou sans embout

Tendon : enlevé ou laissé en place

Téte defilet : laissée en place ou enlevée
Spécifier : niveau de parage du gras superficiel.

LEG SHANK BONE (gigot désosseé roul€é) 4821
(FACILE A DECOUPER)

Le Leg Shank Bone est préparé a partir d'un gigot (4801); le jarret (tibia) est muni d'un
embout et une partie de laviande du jarret est retirée (dénudée) a une distance spécifiée du tibia.
Le tende de tranche est enlevé le long de |a séparation naturelle et le gigot est roulé d'une
maniére uniforme, puis ficelé ou recouvert d'un filet.

Pointsa préciser :

Selle: laissée en place ou enlevee

Tende de tranche : laissé en place ou enlevé
Spécifier : enfilet ou ficelé

Jarret : seulement avec embout

Spécifier : niveau de parage du gras superficiel.

GIGOT - SANSSELLE - AVEC JARRET - OSDU COXAL RETIRE 4805

Le gigot sans selle - avec jarret est préparé a partir d'un gigot entier - os du coxal retire,
(4801), par enlevement de la selle au moyen d'une coupe en ligne droite opérée a environ 12 mm
de I'articulation coxo-fémorale et d'une coupe paralléle al'extrémité cranienne de la selle.
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Pointsa préciser :

Spécifier : niveau de parage du gras superficiel

Jarret : avec ou sans embout

Tendon : laissé en place ou enlevé

Spécifier : ladistance d'enlévement de la selle par rapport al'articulation coxo-fémorale
(acétabule).

GIGOT ENTIER (DESOSSE) 5060

Le gigot entier (désossé) est préparé a partir d'un gigot entier (4800) par enlévement des o0s,
du cartilage et des tendons.

Pointsa préciser :

Flanchet, ganglions lymphatiques, gras testiculaire : laissés en place ou enlevés
M éthode de désossage : en suivant les limites naturelles ou les canaux

Nerveux (souris) : laissé en place ou enlevé

Spécifier : niveau de parage du gras superficiel

Sous filet ou ficelé.

GIGOT ENTIER - SANSJARRET (DESOSSE) 5061

Le gigot entier - sansjarret est préparé a partir d'un gigot entier (4800) par enlévement
des os, du cartilage et des tendons. Le jarret est enleve al'articul ation fémoro-tibiale par
une coupe opérée atravers le nerveux (souris).

Pointsa préciser :

Flanchet, ganglions lymphatiques, gras testiculaire : laissés en place ou enlevés
M éthode de désossage : en suivant les limites naturelles ou les canaux

Nerveux (souris) : laissé en place ou enlevé

Spécifier : niveau de parage du gras superficiel

Sousfilet ou ficelé.

GIGOT - RACCOURCI SANSJARRET (DESOSSE) 5070

Le gigot - raccourci sans jarret est préparé a partir d'un gigot entier (4800) par enlévement
des 0s, du cartilage, des tendons et des ganglions lymphatiques. Le jarret est enlevé a
I'articulation fémoro-tibiale par une coupe opérée atravers le nerveux (souris). Laselle
est enlevée au moyen d'une coupe en ligne droite opérée a environ 12 mm de |'articulation
coxo-fémorale (acétabule) et a angle droit atravers le muscle.

Pointsa préciser :

o Flanchet, ganglions lymphatiques, grastesticulaire : laissés en place ou enlevés
o M éthode de désossage : en suivant les limites naturelles ou les canaux
o Nerveux (souris) : laissé en place ou enlevé
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o Spécifier : niveau de parage du gras superficiel
o Sousfilet ou ficelé
o Distance d'enléevement de la selle par rapport a l'articulation coxo-fémorale (acétabule).
DECOUPES DE GIGOT 5065

L es découpes de gigot sont préparées a partir d'un gigot désosse (5060) découpé en
guatre morceaux de gros et parées en fonction de la catégorie alaquelle elles appartiennent :
par exemple semelle (5071), tranche grasse (5072), tende de tranche (5073), rumsteck (5074).
Pointsa préciser :

o Variation de la composition des morceaux
o Parage jusqu'a la membrane aponévrotique.

SEMELLE 5071

Lasemelle est préparée a partir d'un gigot désossé (5060) par séparation du morceau
le long de lalimite naturelle entre |e tende de tranche et |la semelle, le cartilage est enlevé.

Pointsa préciser :

o Enlévement du nerveux (de la souris)
o Dénudée jusqu'ala membrane aponévrotique.

TRANCHE GRASSE 5072

Latranche grasse est préparée a partir d'un gigot désossé (5060) par séparation du morceau
le long de lalimite naturelle entre le tende de tranche et la semelle. Larotule, lacapsule
articulaire et le tendon sont enlevés.
Pointsa préciser :

o Dénudée jusqu'ala membrane aponévratique.
o Noyau de gras laissé en place ou enlevée.

TENDE DE TRANCHE 5073

L e tende de tranche est préparé a partir d'un gigot désossé (5060) par separation du
morceau le long de lalimite naturelle entre le flanc épais et 1a semelle. Le coté du tende de
tranche (os du coxal) est paré.
Point a préciser :

o Dénudé jusqu'ala membrane aponévrotique.
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RUMSTECK 5074

Le rumsteck est préparé a partir d'un gigot désossé (5060) et enlevé au moyen d'une coupe
en ligne droite qui est opérée a environ 12 mm de I'articulation coxo-fémorale (acétabule) et a
angle droit atraversle muscle. Une partie de la queue est enlevée.
Pointsa préciser :

o Longueur de la queue enlevée.
o Dénudé jusqu'ala membrane aponévrotique.

Option

Enlévement de la queue le long de la limite séparant M. gluteus medius et M. tensor fascia latae.
M. gluteo biceps et tout le gras sous-cutané sont ensuite enleves.

o M. gluteo biceps laissé en place.
o Gras sous-cutané laissé en place.

SELLE 4790

Laselle est préparée apartir d'un gigot entier (4800) par enlevement de la selle au moyen
d'une coupe opérée aenviron 12 mm de I'articulation coxo-fémoral e (acétabule) et a angle droit
atraversle muscle.

Pointsa préciser :

Spécifier : niveau de parage du gras superficiel.

Graisse du canal : laissée en place ou enlevée en partie ou en totalité.

Flanchet laisse en place ou enlevé.

Téte defilet laissée en place.

Distance d'enlévement de la selle par rapport a l'articulation coxo-fémorale (acétabule).

Note : points d enléevement de la selle a partir du gigot nécessairement en paralléle
(c6tés cranien/caudal).

SELLE 5130

Laselle (désossée) est préparée a partir d'une selle non désossée (4790) par enlévement
detousles os, du cartilage et de latéte defilet.

Pointsa préciser :

Flanchet laissé en place ou enlevé.
Téte defilet laissée en place/enlevée.
Selle dénudée jusgu'a la viande rouge.
M. gluteo biceps (seulement) enlevé.
Sousfilet ou ficelé.
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JARRET AVANT 5030

Lejarret avant est préparé a partir d'un quartier avant et comprend le radius, le cubitus,
le carpe et la partie distale des os constituant I'humérus ainsi que les muscles associés.

Il est enlevé du quartier avant par une coupe suivant la poitrine et I'extrémité distale de la
poitrine (flap) de laligne de découpe de I'hnumérus.

Pointsa préciser :

o Enlévement de I'articulation du carpe (avec embout).
o Séparé et détaché par découpe ala scie ou rupture de I'articulation.

JARRET ARRIERE 5031

Lejarret arriéreest préparé apartir d'un quartier arriere et comprend le tibia, le tarse et
les os du tuber calcanéen ainsi que les muscles associés. || est enlevé du quartier arriere par une
coupe opérée atravers |'articulation fémoro-tibiale séparant le tibia et le fémur.

Pointsa préciser :

Articulation du tarse enlevée ou laissée en place.

Nerveux (souris) laissé en place ou enlevé.

Tendon enlevé ou laissé en place.

Séparé et détaché par découpe ala scie ou rupture de |'articulation.

CARRE COUVERT-CARRE FILET 4910 (4910-8 cotes/ 4911-7 cotes/ 4912-9 cotes/
4913-10 cotes)

Le carré couvert-carré filet est préparé a partir d'une carcasse entiére par une coupe opérée
atraversla sixieme vertebre lombaire jusqu'a l'extrémité de I'ilium et continuant jusgu'ala partie
ventrale du flanchet. Une autre découpe sert aenlever le quartier avant entre les cotes spécifiées
de la partie ventrale de la poitrine. Le cartilage de I'omoplate est |aissé en place ou compl etement
enlevé.

CARRE-FILET DOUBLE 4883

Spécification facultative : le carré-filet double est prépareé par enlévement du carré-cotes
secondes (4928) du carré couvert (4910) au moyen d'une coupe opérée entre la 12éme et la
13éme cbte en en suivant e contour.

Pointsa préciser :

Spécifier : nombre de cotes requis.

Diaphragme laisse en place ou enlevé.

Rognons et gras de rognon laisses en place ou enlevés.

Distance d'enlevement de la poitrine (flap) a partir de M. longissimus dorsi (distance de
parage a spécifier).

o Spécifier : niveau de parage du gras superficiel.
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CARRE COUVERT 4928

Le carré couvert est préparé a partir d'une carcasse entiere par une coupe droite opérée a
traversle M. longissimus thoracis entre la 11éme et la 12éme cote et par enlevement du quartier
avant entre la4éme et |a 5eme cbte en laissant un carré a huit cotes ou comme spécifié.

La poitrine (flap) est enlevée ala distance spécifiée a partir de M. longissimus thoracis.

Points a spécifier :

Diaphragme laisseé en place.

Longueur des manches a partir de M. longissimus thoracis a specifier.
Spécifier : niveau de parage du gras superficidl.

Spécifier : points d'enlévement du carré et nombre de cotes.

BANDE DE COTELETTES (partie de poitrine) 5015

La bande de cotelettes (partie de poitrine) est préparée a partir d'une partie de la cage
thoracique et ne comprend gue des cotes et muscles intercostaux, coupés a une longueur
spécifiée.

Pointsa préciser :

Cotes : nombre requis.

Longueur des cotes.

M. cutaneous trunci laissé en place ou enlevé.
Diaphragme laisse en place ou enleve.

M. laterissmus dorsi enlevé.

Cartilage de I'omoplate enlevé ou laissé en place.

CARRE COUVERT 4932 (4931-6 cotes/ 4930-7 cotes/ 4932-8 cotes / 4933-9 cotes)

Le carré couvert est préparé a partir d'une demi-carcasse par une coupe en ligne droite
opérée atraversla colonne vertébrale entre les cotes spécifiées séparant le quartier avant
(4eme a 7éme cote). Laligne de découpe caudal e passe a travers la colonne vertébrale aux
cotes spécifiées (10eme a 13éme cbte) ou apres la 13eme codte du coté caudal. La poitrine
(Breast and Flap) peut étre enlevée alaligne de découpe classique ou a une distance spécifiée
du coté ventral de M. longissimus dorsi.

Pointsa préciser :

o Spécifier : nombre de cotes.

o Spécifier : distance d'enlevement de la poitrine (flap) a partir de M. longissimus dorsi
a spécifier.

Cartilage de I'omoplate laisse en place ou enlevé.

Apophyses épineuses/échine | aissées en place ou enleveée.

Spécifier : niveau de parage du gras superficiel.

Dessus de cote laissé en place ou enlevé.

Diaphragme laissé en place/enlevé.
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CARRE (DENUDE) 4938 (4936-6 cotes/ 4937-7 cotes/ 4938-8 cotes / 4939-9 cotes)

Le carré (dénudé) est préparé a partir d'un carré couvert (4932), le dessus de cote est
laissé en place. Les apophyses épineuses et |'échine sont enlevées. Les cotes sont coupées
parallélement al'échine a une distance spécifiée a partir de lanoix. Les cotes sont parées
(dénudées) a 100 mm a partir de lanoix ou selon spécification.

Pointsa préciser :

Spécifier : nombre de cotes requis et distance a partir de M. longissimus dorsi.
Dessus de cote : laisse en place ou enlevé.

Longueur des manches.

Cartilage de I'omoplate laissé en place ou enlevé.

CARRE DE COTESDECOUVERT 4935

Le carré de cOtes découvert est préparé a partir d'une épaule coupée au carre par
enlevement de I'omoplate, en laissant |es muscles sous-jacents attachés. Laligne de coupe
ventrale est déterminée par une projection allant du bout de M. longissimus thoracis jusgu'a
I'extrémité caudale.

Pointsa préciser :

Nombre de cotes requis.

Ligne d'enlévement de la poitrine (flap) et distance a partir de M. longissimus dorsi.
Cotes dénudée et longueur des manches.

Apophyses épineuses/échine : laissées en place ou enlevées.

CARRE DE COTES COUVERT-CARRE DE COTESFILET 4840 (4840-8 cotes/
4841-7 cotes/ 4842-9 cotes)

Le carré de cotes couvert-carré de cotes filet est préparé a partir d'une demi-carcasse
par enlévement du quartier avant le long de la cote specifiée et d'un gigot par une coupe opérée
atravers les vertebres lombaires pour dégager |'acétabule. La poitrine (Breast and Flap) peut étre
enlevée aladistance spécifiée a partir du bord ventral de M. longissimus dorsi (mesurée a partir
de |'extrémité cranienne).

Pointsa préciser :

Spécifier : nombre de cotes requis.

Spécifier : niveau de parage du gras superficiel.

Diaphragme laisse en place ou enleve.

Rognon/gras de rognon enlevés ou laissés en place.

Spécifier : distance d'enlevement de la poitrine (flap) a partir de M. longissimus dorsi
(distance du parage a spécifier).

o Cartilage de I'omoplate laissé en place ou enlevé.
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COTE FILET 4874 (4873-0 cOte/ 4874-1 cote)

Lacotefilet est préparée a partir d'une demi-carcasse par une coupe droite opérée atravers
les vertébres lombaires pour dégager I'acétabule. Le carré est enlevé ala cote spécifiée par une
coupe en ligne droite atravers la partie de la colonne vertébral e correspondant ala partie
ventrale de la poitrine (Breast/Flap) ou par une coupe suivant le contour du bord caudal de la
cote spécifiée. Le flanchet peut étre enlevé alaligne de découpe classique ou selon les
spécifications données (& 75 mm de M. longissimus dorsi).

Pointsa préciser :

Diaphragme laisse en place ou enleve.
Longueur des cotes (ligne de découpe ventrale).
Spécifier : niveau de parage du gras superficiel.
M. cutaneus trunci enlevé.

Nombre de cbtes a spécifier.

Filet laissé en place ou enlevé.

COLLIER 5020

Le collier est préparé a partir d'une carcasse par une coupe opérée atravers et entre les
3éme et 4éme vertebres cervicales.

Pointsa préciser :

Variation par rapport alaligne de découpe caudale.

Enlévement de I'articulation du cou au niveau de |'atlas pour des raisons d'hygiéne.
Coupé en deux.

Découpé en rosettes (specifier |'épai sseur).

Epaisseur de gras.

Spécifier les vertébres.

LIGAMENT DORSAL 5101

Le ligament dorsal, préparé a partir d'une demi-carcasse comprend le M. longissimus dorsi
le long des apophyses épineuses et transverses des vertebres lombaires, thoraciques et cervicales.
Il vadela lére vertébre thoracique alajonction des vertebres lombaires et sacrées.

Pointsa préciser :

o Membrane aponévrotique enlevée ou laissée en place.
o Spécifier lalongueur du muscle en indiquant le point d'enlévement a partir de la vertébre.

FILET 5080
Lefilet est préparé a partir d'une demi-carcasse par enlévement en une seule piece

des muscles de la surface ventrale des vertébres lombaires et de la surface latérale de I'ilium.
La chainette M. psoas minor reste en place.
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Pointsa préciser :

o Chainette laissée en place ou enlevée.
o Parage jusqu'a la membrane aponévrotique.

TETE DE FILET 5081

Latéte defilet est lapartie du filet qui reste sur lasurface latérale deI'ilium aprés que la
cote-filet a été séparée du gigot.

Pointsa préciser :

o Chainette laissée en place ou enlevée.
o Parage jusqu'a la membrane aponévrotique.

QUEUE DU FILET 5082
Laqueue du filet est le muscle du filet attaché ala cote-filet apres enlévement du gigot.
Pointsa préciser :

o Chainette laissée en place ou enlevée.
o Parage jusqu'a la membrane aponévrotique.

L OIN 4860 (4860-8 cotes/ 4861-7 coOtes/ 4862-9 cotes)

Laloin est préparée a partir d'une demi-carcasse par enlevement du quartier avant le long
de la cote spécifiée, ainsi que du gigot par une coupe opérée atravers l'articul ation lombo-sacrée.

Pointsa préciser :

o Spécifier : nombre de cbtes requis.

o Ligne d'enlévement de la poitrine (flap) et distance a partir du M. longissimus dorsi comme
spécifié.

o Rognon et gras de rognon laissés en place ou enlevés.

o Spécifier : niveau de parage du gras superficidl.

o Diaphragme laissé en place ou enlevé.

ASSORTIMENTS DE DECOUPES (NON DESOSSES) 5036

L es assortiments de découpes (avec 0s) sont préparés a partir d'une carcasse et peuvent
comprendre toute combinaison d'au moins trois (3) des principales découpes : gigot, quartier
avant, cote-filet, carré.

Le collier, lesjarrets et la poitrine (Breast and Flap) peuvent également étre inclus sil
sagit d'une épaule coupée carré.
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Pointsa préciser :

Tout assortiment de découpes principales emballé dans un seul conditionnement.
Incorporation de la poitrine (Breast and Flap).

Incorporation du collier.

Incorporation des jarrets avant/arriére.

QUARTIER AVANT 4972 (4971-4 cGtes/ 4970-5 cOtes/ 4972-6 cOtes / 4969-13 cotes)

Le quartier avant est préparé a partir d'une demi-carcasse par une coupe en ligne droite
opérée entre les cotes spécifiées pour séparer le quartier avant et le quartier arriére.

Pointsa préciser :

Spécifier le nombre de cotes requis.

Patte antérieure rentrée dans larégion du collier.
Tendon du cou laissé/enlevé.

Os de I'atlas avec embout.

Carpe avec embout.

Poitrine laissée en place ou enlevée.

Spécifier : niveau de parage du gras superficiel.

QUARTIER AVANT PARTIELLEMENT DESOSSE 4974

Un quartier avant partiellement désosseé est préparé a partir d'un quartier avant (4972)
partiellement désossé par enlévement du collier entre la 3éme et la 4éme vertébre cervicale.
Les cOtes et |es vertebres sont enlevées.

Le quartier avant est découpé en deux parties distinctes. Laligne de coupe ventrale, qui se
trouve a 12 mm de M. longissimus dorsi ala cote specifiée, est une droite orientée versle crane
et paralléle ala séparation dorsale entre les deux parties.

Pointsa préciser :

o Spécifier : nombre de cotes requis.

o Point d'ablation du collier.

o Jarret laissé en place/enlevé et/ou avec embout.
o Spécifier : niveau de parage du gras superficiel.
KNUCKLE SHOULDER 4975

La knuckle shoulder est la partie dorsale du quartier avant.
BLADE SHOULDER 4976

Le blade shoulder est la partie ventrale du quartier avant.
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Pointsa préciser :

Spécifier : nombre de cotes requis.

Point d'ablation du collier.

Jarret laissé en place/enlevé et/ou avec embout.
Spécifier : niveau de parage du gras superficiel.

EPAUL E COUPEE CARRE 4990 (4991-4 c6tes/4990-5 cotes/4992-6 cotes).

L'épaule coupée carré est préparée a partir d'un quartier avant (4972) par enlevement
du collier. Lapoitrine et le jarret avant sont enlevés par une coupe opérée a partir de lajonction
de la premiére cote et de la premiére partie du sternum jusqu'alaligne de coupe caudale ala cote
spécifiée.
Pointsa préciser :
Ligne d'ablation du collier.
Spécifier : nombre de cotes requis.

Spécifier lalongueur des cotes.
Spécifier : niveau de parage du gras superficiel.

EPAULE COUPEE CARRE DESOSSEE ROUL EE/SOUS FILET 5050 (5051-4 cotes/
5050-5 cotes/ 5052-6 cotes).

L'épaule coupée carré désosseée roulée/sous filet est préparée a partir d'une épaule coupée
carré (4991) par enlévement des os, du cartilage, des tendons et de ligamentum nuchae. L'épaule
est roulée et mise sous filet.

Pointsa préciser :

o Spécifier : nombre de cotes requis.

o Souris laissée en place ou enlevée.

o Enlévement du ganglion lymphatique et de la graisse qui |'envel oppe.
o Spécifier : niveau de parage du gras superficiel.

EPAULE 4980

L'épaule est préparée a partir d'un quartier avant (4972) et comprend I'omoplate, I'numérus
et letibiaains que les muscles associés. L'épaule est enlevée d'un quartier avant découpé entre
les 4eme et S5eme cotes. Une coupe est opérée le long des limites naturelles entre les muscles
du dessus et les muscles du dessous et |es cotes, en laissant le M. subscapularis attaché.

Pointsa préciser :

o Articulation du tibia enlevée.
o Spécifier : niveau de parage du gras superficiel.
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Option :
Epaule (coupe Oyster) désossée - 5055
EPAULE 4995 (COUPE BANJO)

L'épaule (coupe Banjo) est préparée a partir d'un quartier avant (4972) et comprend
I'omoplate, I'humérus et le tibiaainsi que les muscles associés. Une coupe est opérée le long
des limites naturelles entre les muscles du dessus et |es muscles du dessous et |es cotes,
en laissant le M. subscapularis attaché. L'omoplate est enlevée et le M. subscapularis est laissé
en place. L'épaule est présentée sous une forme ovale par enlévement de I'extrémité extérieure
du cété ventral.

Pointsa préciser :

o Omoplate laissée en place ou enleveée.
o Spécifier : niveau de parage du gras superficiel.

NOIX DE L'EPAULE 5151 (PARTIE DU COLLIER)

Lefilet du collier est préparé a partir d'un quartier avant (4970) par enlevement
de M. longissimus dorsi |e long des apophyses épineuses et transverses et les vertebres
thoraciques. 1l se situe entre la4éme vertébre cervicale et les 4éme/5éme ou 6eme vertebres
thoraciques. Le nombre de vertebres sera déterminé par lalongueur du morceau. Parage jusgu'a
la membrane aponévrotique.

Pointsa préciser :

o Spécifier : longueur de M. longissimus dorsi.
o Membrane aponévrotique laissée en place ou enleveée.

FILET DU COLLIER 5152

Lefilet du collier est préparé a partir d'un quartier avant (4970) par enléevement la partie
de M. longissimus dorsi située entre les apophyses épineuses et transverses et |les vertébres
thoraciques. 1l se situe entre la 1ére vertebre cervical e et |es 4éme/5eme ou 6eme vertébres
thoraciques. Le nombre de vertebres requis détermineralalongueur du filet du collier. Parage
jusqu'ala membrane aponévrotique.

Pointsa préciser :

o Spécifier : longueur de M. longissimus dorsi.
o Membrane aponévrotique laissée en place ou enlevée.

POITRINE (BREAST AND FLAP) 5010
La poitrine (Breast and Flap) est préparée a partir d'une demi-carcasse par une coupe

en ligne droite qui va de lajonction de la lere cote/sternum au diaphragme ala 11éme cote et
continue atravers le flanchet jusqu'au ganglion lymphatique inguinal superficiel.
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Ligne de coupe dorsale - La poitrine (Breast and Flap) peut étre préparée avec des parties
de cotes résiduelles demeurées attachées aprés enlévement du carré double avec selle non
désosse.
Pointsa préciser :
o Diaphragme laisse en place.
o Ligne de coupe dorsale.
Poitrine (Breast and Flap) (désossée) - 5172
PARTIE DE POITRINE (FLAP) 5011

Une partie de poitrine (Flap) est préparée a partir d'une poitrine (5010) au moyen
d'une coupe en ligne droite opérée entre les 5éme et 6eme cbtes et comprend la portion caudale
restante.
Points a préciser :

o Laligne de découpe dorsale peut comprendre les cotes du flanchet.
o Spécifier : nombre de cotes requis.

Partie de poitrine (désossée) - 5173
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EMBALLAGESVRAC DE VIANDE OVINE SANSOS
DESTINEE A LA TRANSFORMATION

L es emballages vrac de viande ovine destinée a la transfor mation compr ennent
généralement les produits suivants :

Découpes de gros ou parties de découpes de gros.

Viandes de parage provenant de la préparation des découpes de gros.
Car casses, coffres, quartier avant, roulés, désossés.

Viande & hacher.

L es dimensions minimums des mor ceaux peuvent étre spécifiées.

L es emballages de viande ovine destinée a la transfor mation contiennent généralement un
certain pour centage de maigre mesur € visuellement ou chimiquement.

*** | mages de morceaux de viande 50cl-60cl-80cl.

PARTIES DE DECOUPES

TRANCHESDE GIGOT / TRANCHESDE SELLE
Préparéesa partir de 4820/ 4790

CARRE FILET DOUBLE / CARRE FILET
Préparésa partir de 4883/ 4880

CARRE DECOUVERT
Préparé a partir de 4990

CARRE
Préparéapartir de 4938 (dénudé)



