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NOTES

1. The working languages of the Conference are English
and French., All papers contributed are reproduced in one
ur other of these two languages., Where a paper has been
reproduced in both working languages for the convenience
of g rapporteur, both language versions are provided as
part of the Conference documentation,

2. Where any paper has been contributed in one of the
official languages of the UN other than English or French,
then it has been made available to the conference in that
language. A translation of such papers in either English or
French (according to the request of the relevant rappor=
teur) s provided.

3. Summaries of all papers, as presented by the au-
thors, will be available in both working languages—English
and French, Summaries will not include diagrams and
photographs and should be read in conjunction with the
paper proper, which will bear the same reference number
as the summary.

4. Papers and summaries will not be generally avail~
able for distribution to other than participants and contri-
butors to the Conference undl after the Conference, under
publication arrangements to be announced.

1. Les langues de travail de laConférence sont I'anglais
et le frangais, Tous les mémoires présentés sont repro-
duits dans l'une ou l'autre de ces deux langues, Lorsqu'un
mémolire est reproduit dans les deux langues de travail
sur la demande d'un rapporteur, la version anglaise et la
version frangaise du mémoire font toutes deux parties de
la documentation de la Conférence.

2. Lorsqu'un mémoire est présenté dans une langue
officielle de 1'ONU autre que 1l'anglais ou le frangalis, il
est publié dans cette langue, Les mémoires appartenant &
cette catégorie sont en outre publiés en traduction anglaise
vy frangalse (selon la demande du rapporteur chargé du
sujet considéré).

3. Des résumés de tous les mémolires, établis par les
auteurs eux-méemes, seront publiés dans les deux langues
de travail: anglais et francais, Les résumés ne contien-
dront ni diagrammes ni photographies, et il conviendra de
les rapprocher du mémoire lui-m&me, qui portera le m8me
numéro de référence que le résumé,

4. Les mémolres et les résumés ne pourront en géné-
ral &tre distribués 2 des personnes autres que les partici-
pants et les auteurs qu'apr2s la Conférence et selon des
modalités de publication qui seront annoncées ultérieure=~
ment,



DESIGN AND PERFORMANCE OF FOLDING
UMBRELLA-TYPE SOLAR COOKER

George O, G. LBf and Dale A. Fester, Chemical Engineering Consultants,

Denver, Colorado, U.S.A.

SUMMARY

One of the few solar cookers in modest commercial production
and use employs a parabolic reflector of aluminized plastic film supported
on an umbrella framéwork. Since its first public use about 2-1/2 years
ago, several improvements in design and construction materials have
been made, and performance and durability are now considered satis-

factory.

The tripod-mounted cooker has 16 intersecting wedge-shaped
portions of parabolic cylinders, aggregating approximately 11.5 square
feet of concentrating surface. The erected unit has a 46-inch diameter
and an 18-inch focal length. A 9-inch square grill may be secured to
the end of the axial shaft near the theoretical focus. Movable joints per-
mit periodic adjustmz=nt for solar alignment. Design details are pre-
sented in the paper.

Recently secured performance data show gross heat delivery
rates to the grill area of slightly over 1300 Btu per hour in full sunshine
(320 Btu/ft2 hr). This is nearly equivalent to 400 watts. The results of

cooking several types of food by boiling, frying, and broiling are reported.

Designed principally for recreational use, sale of the cooker has
been limited by comparatively high manufacturing costs. Small pro-
duction has not yet permitted mass-production economies. It is antici-
pated that as demand increases, price can be materially reduced. This
in turn may place the cooker in the potentially large market of the under-

developed countries where shortages of cooking fuel are a problem.



CONSTRUCTION ET RENDEMENT DES CUISINIERES PLIANTES DU
TYPE PARAPLUIE

par George 0.G, LYf et Dale A.Fester
Experts en génie chimique

Denver, Colorado, Etats-Unis
Résumé

1. L'une des rares cuisiniéres solaires qui soient en production commerciale
& une échelle mcdeste et qui soient en service, fait usage d'un réflecteur
parabolique constitué par une pellicule en composition plastique revétue
d'aluminium et portée sur un support en forme de parapluie. Depuis sa premié-
re utilisation en public il y a environ deux ans et demi, elle a bénéficié

de plusieurs améliorations dans sa conception et ses matériaux, si bien que
son rendement et sa durée de service sont maintenant considérés comme

satisfaisants.

2. lLa cuisiniére, montée sur un trépied est dotée de 16 éléments de cylindre
parabolique en forme de coin, dont la surface totale de concentration est de
11,5 pieds carrds (trés sensiblement 1 m2). L'unité une fois montée a un dia-
mdtre de 46 pouces (1,17 m) et une distance focale de 18 pouces (46 cm). Un
gril carré de 9 pouces de cbté (23 cm) peut &tre monté & 1lextrémité de 1l'arbre
monté axialement, prés du foyer théorique. Des articulations mobiles permettent’
des réglages périodiques en vue de 1lfalignement du dispositif avec le soleil.
On présente des détails de construction dans la présente communication

3. Les données récemment recueillies sur le rendement de ce matériel indi-
quent un débit brut de chaleur, & la surface du gril, d'un peu plus de 1300
BTU & 1'heure (environ 325 calories),en plein soleil, 320 BTU /pieds carrés /h

iii 5/100s



ce qui est presque équivalent & 400 W. On décrit les résultats obtenus dans
la cuisson de plusieurs genres dlaliments que 1l'on a fait bouillir, frits ou
grillés,

4,  Congues principalement & des fins récréatives ces cuisiniéres ont &té
vendues en nombre limité & cause de leurs frais de fabrication relativement
élevés. La premiére série produite portant sur de petits nombres, n'a pas
encore permis de réaliser des économies telles que celles qu'assure la pro-
duction en grande série. On slattend, avec 1'laugmentation de la demande, & ce
que les prix soient sensiblement réduits. Ceci, & son tour, peut ouvrir a la
cuisiniére, le gros marché possible que représentent les pays sous-développés,
dans lesquels le mangue de combustibles pour la cuisson constitue un probléme.
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